Ausgabe 3-2006

SAXONIA - Informativ

TERMINE +++ NEUERSCHEINUNGEN +++ WISSENSWERTES

Sehr geehrter Leser,

unter dem Motto ,Herbstzeit ist Bildungszeit® méchten wir Sie in unserem 3. News
Letter Uber die Weiterbildungsangebote von Oktober bis Dezember 2006 und dariber
hinaus schon fUr den Januar und Februar 2007 informieren.

Aktuelle Information
Allgemeines Gleichbehandlungsgesetz (AGQG)

Am 01.08.2006 ist das allgemeine Gleichbehandlungsgesetz, ohne Ubergangsfristen,
in Kraft getreten. Die SAXONIA Férdergesellschaft wird dazu Anfang 2007 ein Fach-
seminar anbieten, wortiber wir rechtzeitig auf unserer Internetseite
www.saxonai-gastgewerbe.de, in der Verbandszeitung des DEHOGA Sachsen und tber
die DEHOGA Regionalverbdnde informieren werden.

Das neue Gesetz hat auch Auswirkungen auf die sogenannten ,Aushangpflichtigen
Gesetze*, die in jedem Betrieb flir die Mitarbeiter zur Einsichtnahme zur Verfligung
stehen mdissen.

Die aktualisierte Komplettausgabe, einschlieBlich des neuen AGG sowie den betref-
fenden Anderungen im Arbeitsgerichtsgesetz sind bei der SAXONIA Férdergesellschaft
(Kontakt s. Impressum) zum Preis von 8,00 EUR fir DEHOGA-Mitglieder und 12,00
EUR fir Nichtmitglieder erhéltlich.

Fdr Unternehmen, die bereits die Komplettausgabe -Stand Februar 2006- bezogen
haben, steht eine Ergdnzung zu dieser Ausgabe zum Preis von 4,00 EUR bzw. 8,00
EUR zur Verflugung.

Hinweis: Anmeldungen fur alle nachfolgend aufgefihrten Seminarangebot nimmt die
SAXONIA Foérdergesellschaft (Kontakt s. Impressum) gern entgegen. Die
Mindestteilnehmerzahl fir alle Seminare (auBer Barschlung) sind 10 Personen.
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Barschulung fir Einsteiger und Fortgeschrittene

Aufgrund der groBen Nachfrage bieten wir auch im Monat
Oktober 2006 wieder zwei Termine zum Thema Barschulung
an.

Die Veranstaltung am 09.10.2006 ist fir Gastronomiebetriebe
geeignet, die ihr Angebot mit einer Auswahl an Mixgetranken
und Cocktails erweitern und mit diesem Serviceangebot einen
zusatzlichen Umsatz erzielen mdchten.

Seminarinhalt

Praktisches Mixen

Spezielle Warenkunde

Auswahl an interessanten Rezepturen

Verschiedene Mixtechniken

Informationen zu den verwendeten Produkten (Rohstoff,
Herkunft, Alkoholgehalt).

Hinweise zum aktiven Verkauf

Rezepturen zum Nachmachen

Auf diesem Seminar aufbauend, findet am 16.10.2006 eine
weitere Veranstaltung statt, die sich besonders an
Interessenten, die bereits

auf gewisse Vorkenntnisse zurlickgreifen kénnen bzw. schon
an einer vorangegangenen Barschulung teilgenommen haben,
wendet.

Seminarinhalt

Messtraining flr freies Einschenken

Sauberes Mixen mit hoher Geschwindigkeit
Herstellung und Tasting von Siegerdrinks nationaler und
internationaler Wettbewerbe

Erweiterte Warenkunde

Kleine Showtricks

Termine Anmeldeschluss
09.10.2006 02.10.2006

16.10.2006 09.10.2006

Zeit: 09.00 Uhr—15.00 Uhr
Trainer: Barmeister Tilo Erdmann

Mindestteilnehmerzahl pro Veranstaltung:
6 max. 12 Personen

Veranstaltungsort: bar academy sachsen —
BARSCHULE & BARCATERING
Augustusburger StraBe 23, 09557 Fl6ha
Seminarkosten: 81,00 EUR fiir DEHOGA — Mitglieder

90,00 EUR fir Nichtmitglieder:
jeweils zzgl. der gesetzlichen MwSt.

Nehmen Sie die Dinge selbst in die Hand -
Sparen Sie Kosten!

BGN- Prasenzseminar

In den meisten Kleinbetrieben istin Bezug auf den
Arbeits- und Gesundheitsschutzschutz gar nicht so viel
zu tun. Das Wenige aber muss getan werden, um den
gesetzlichen Anforderungen nach der allgemeinen Pflicht
zur betriebsarztlichen und sicherheitstechnische
Betreuung zu entsprechen. Und das kann der
Unternehmer zum grdBten Teil selbst in die Hand
nehmen, in dem er die Mdéglichkeit des kostengiinstigen
Branchenmodells nutzt. Das Besondere an diesem
Modell ist, dass der Unternehmer eines Kleinbetriebs
keinen betriebsarztliche und sicherheitstechnischen
Spezialisten flr eine regelmaBige Betreuung einkaufen
muss. Er kann sich selbst betreuen. Wenn er sich - und
das ist die Voraussetzung - fir diese Aufgabe qualifiziert
hat. Dafir stehen im Wesentlichen 3 Méglichkeiten zur
Verflgung.

- Teilnahme an einem Présenzseminar oder

- Absolvierung eines Fernlehrgangs

- oder Teilnahme an einem regionalen
Arbeitsschutzférderungsprojekt

Die SAXONIA Férdergesellschaft bietet die
Présenzseminare fur Kleinstbetriebe als Tagesseminar
in drei Verbandsregionen an.

Termine: Anmeldeschluss:
23.10.2006 in Chemnitz 16.10.2006
30.10.2006 in Leipzig 23.10.2006
06.11.2006 in Dresden 30.10.2006

Zeit: 10.00 Uhr—17.00 Uhr
Referent: Monika Schramm (SAXONIA)

Seminarkosten: 60,00 EUR fiir DEHOGA - Mitglieder

90,00 EUR fir Nichtmitglieder
jeweils zzgl. der gesetzlichen MwSt.

Teilnehmer der Barschulung im Juni 2006
mit Barmeister Tilo Erdmann (r.) Foto: bar-academy
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Erfolgreich im Busgeschaft

Die Teilnehmer erhalten wertvolle Anregungen im Umgang
mit Busreiseveranstaltern. Sie lernen die Bediirfnisse des
Gruppengeschafts kennen und kdnnen so gezielter ihre
Angebote und Serviceleistungen abstimmen.

Seminarinhalt

Welche Bedlrfnisse haben Busveranstalter und
Reisegruppen?

Wie werden Leistungen fir Gruppen gestaltet?

Wer sind die Entscheidungstrédger und wie erreiche
ich diese?

Konzeption von Gruppenangeboten

Konditionen und Vertragsbestandteile
Verkaufsférdernde MaBnahmen und Werbebriefe

Das Seminar wendet sich an gastgewerbliche Betriebe,
die das Reisegruppengeschaft starker berlicksichtigen
mochten bzw. bereits erfolgreich mit Busreiseveranstaltern

zusammenarbeiten.

Termine Anmeldeschluss
27.11.2006 in Dresden 10.11.2006
22.01.2007 in Chemnitz 05.01.2007
12.02.2007 in Leipzig 26.01.2007

Zeit: 09.30 Uhr—16.30 Uhr

Referent: Dorte Mader (Mader Consulting Miinchen)

Seminarkosten: 90,00 EUR fur DEHOGA — Mitglieder

130,00 EUR far Nichtmitglieder
jeweils zzgl. der gesetzlichen MwSt.

Das Budget — Wichtiger Wegweiser fiir den
Erfolg
Rechtzeitig fur 2007 budgetieren

Das Budget bzw. der Finanzplan fiir ein Geschéaftsjahr ist
unabdingbare Voraussetzung flir einen erfolgreichen
Geschaftsablauf.

Den Teilnehmern wird anhand von aktiven Beispielen die
Notwendigkeit und der einfache Umgang mit einem
Betriebsbudget vermittelt. Das Seminar richtet sich an Pachter,
Eigentimer und leitenden Angestellte in Hotellerie und
Gastronomie.

Seminarinhaltu.a.:

Einfihrung und Erklarung zum Sinn und Zweck eines
Betriebsbudgets

Realistische Einschatzung eines Betriebes

Marktanalyse

Musterbetriebsanalyse (Fakten)

Wie plane ich realistische Erlése?

Erlésplanung der operativen Abteilungen

Wie plane ich realistische Aufwendungen?

Ermittlung des Aufwandes der operativen Abteilungen
Ermittlung des Aufwandes der nicht operativen Abteilungen
Ermittlung der Betriebs- und Investitionskosten
Gegenuberstellung Erlése / Aufwand

Praktische Erarbeitung des Betriebsergebnisses

Das Budget als Grundlage fur eine Liquiditatsplanung

Termine Anmeldeschluss
11.12.2006in Dresden  14.11.2006
Zeit: 10.00 Uhr—17.30 Uhr

Referent: Uwe Thieme (Thieme Projektmanagement, Herschingen)
Seminarkosten: 99,00 EUR fiir DEHOGA — Mitglieder

140,00 EUR fir Nichtmitglieder
jeweils zzgl. der gesetzlichen MwSt.

Qualitat in der Kiiche

Das Thema Qualitat ist heute aktueller denn je. Dies gilt fir alle Branchen und Wirtschaftszweige, fiir den Fertigungssektor ebenso
wie fir die Dienstleistung und darlber hinaus fiir jeden Mitarbeiter. In diesem Seminar werden die Teilnehmer sensibilisiert, die
Qualitatserwartungen ihrer G#ste besser zu erkennen und ihr Handeln danach auszurichten.

Seminarinhalte u.a.:

Angebote in de Hotellerie und Gastronomie
Welche Faktoren haben Einfluss auf die Qualitat?
Problematik und Zielsetzung bei der Angebotsgestaltung
Angebots- und Produktkenntnisse
Reklamationen vorbeugen
Mustercheckliste zur Uberwachung der Standards
- Checkliste aus Sicht des Gastes

- Qualitat beginnt bei den Mitarbeitern

Termin Anmeldeschluss
04.12.2006 in Dresden  17.11.2006
Zeit: 10.00 Uhr-17.30 Uhr

Referent:  Waltraud Spill (Training-Klichenmeisterin)

Seminarkosten: 90,00 EUR fiir DEHOGA-Mitglieder
130,00 EUR fur Nichtmitglieder
jeweils zuziglich der gesetzlichen MwSt.
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Finanzielle “Stolpersteine” bei Veranstaltungen -
Kinstlersozialversicherung, Auslandersteuer, Sonderfalle in der Umsatzsteuer, GEMA,
Vergniigungssteuer und mehr

Veranstaltungen in gastgewerblichen Unternehmen bergen eine Vielzahl finanzieller Stolpersteine, die eine Veranstaltung
haufig viel teurer werden lassen, als dies eigentlich geplant war. Ob und in welcher Hohe diese Abgaben zu berticksichtigen
sind, wird in diesem Seminar erlautert.

Seminarinhalt

Fir welche Kinstler ist Kiinstlersozialversicherung zu zahlen?

Was verbirgt sich hinter dem Begriff Auslandersteuer?

Welche Veranstaltungen unterliegen welchem Umsatzsteuersatz?

In welcher Hohe ist GEMA einzukalkulieren?

Vergnligungssteuer, flir welche Veranstaltungen fallt sie an?

Brauche ich eine Sondernutzungsgenehmigung zur Nutzung 6ffentlicher StraBen?

Bei allen Themen wird erlautert, unter welchen Bedingungen diese zu berticksichtigen sind und wer die Abgaben bzw.
Steuern hierzu an wen zu entrichten hat. AuBerdem wird auf Sonderegelungen hingewiesen.

Termine Anmeldeschluss

13.11.2006 in Dresden 03.11.2006

20.11.2006 in Chemnitz 10.11.2006

Zeit: 09.30 Uhr—16.30 Uhr

Referent: Kerstin Klode (Dipl. Finanzwirtin, Frankfurt/Oder)

Mindestteilnehmerzahl pro Veranstaltung: 10 Personen
Seminarkosten: 90,00 EUR fur DEHOGA — Mitglieder

130,00 EUR fir Nichtmitglieder
jeweils zzgl. der gesetzlichen MwSt.

Kalkuliere ich noch sinnvoll

Das Seminar vermittelt neben den Grundlagen der Kalkulation Kenntnisse zur Angebotsanalyse und zur Speisekarten-
gestaltung. Es werden an praktischen Beispielen Kalkulationsarten vorgestellt und der Fachkontenrahmen SKR 70 erlautert.
Hinweise und Empfehlungen zur effektiven Speisekartengestaltung runden das Seminar ab.

Seminarinhalt:

Einflhrung in die Kalkulation - Kalkulationsarten
Praktische Beispiele - Der Fachkontenrahmen SKR 70
Erstellen einer Kalkulationskarte - Durchfiihrung einer Deckungsbeitragskalkulation
Erstellen einer Angebotsanalyse - Richtiges Platzieren der Speisen auf der Karte
Gestalterische Elemente - Wie mache ich meine Speisekarte interessant?
Welches Speisenangebot passt zu welchem Unternehmen?
Termine: Anmeldeschluss: Zeit: 09.00 Uhr—15.00 Uhr
07.11.2006 in Dresden 31.10.2006 Referent:  Andreas Vieweg, Betriebsberater
SAXONIA Férdergesellschaft mbH
14.11.2006 in Leipzig 07.11.2006

Mindestteilnehmerzahl pro Veranstaltung: 10 Personen

21.11.2006 in Chemnitz 14.11.2006 Seminarkosten: 75,00 EUR fir DEHOGA - Mitglieder

100,00 EUR far Nichtmitglieder
jeweils zzgl. der gesetzlichen MwSt.
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